Crépes

Onweerstaanbaar lekker, deze crépes met Royal Steensma choco-pasta!

ca. 230°C

Ingredienten

1.000 gram Crépe mix
1.600 gram Water, koud


https://steensma.com/nl/recepten/crepes

InstructiesAfdrukkenDownload PDF

Meng de Crépe mix door het water tot een homogeen beslag.

Beslag op de plaat gieten en door middel van een crépestokje uitstrijken.

Beide zijden bakken op ca. 230°C.

Na het bakken bijvoorbeeld bestrijken met Royal Steensma choco-pasta,
twee keer dubbelvouwen en serveren met vers fruit, slagroom en poedersuiker.
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https://steensma.com/print/pdf/node/860

