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Marsepein bonbons

Eindeloos variéren met deze marsepein bonbons.

300 stuks

Ingrediénten

Choco mocca bonbon:

1.000 gram Damco marsepein 1:1,5 KM
10 gram Arlico confiseurs mocca aroma

Hazelnoot bonbon:

1.000 gram Damco marsepein 1:1,5 KM
150 gram Hazelnootstukjes, 2-4 mm gebruneerd

Pistache bonbon:

1.000 gram Damco marsepein 1:1,5 KM
150 gram Pistachenootjes, gehakt

Lemon bonbon:

1.000 gram Damco marsepein 1:1,5 KM
50 gram Frucaps lemoncurd

InstructiesAfdrukkenDownload PDF

1. Kneed de vulling door de Damco marsepein 1:1,5 KM en rol uit.

2. Steek of snijd de bonbon in de gewenste maat of vorm. Laat deze 1 nacht
aandrogen.

3. Verwarm de Souplesse naar 40°C en haal de bonbons door de Souplesse.


https://steensma.com/print/pdf/node/832

4. Werk de bonbons af naar eigen inzicht.
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