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Fruitbeignets

Welke Frucaps fruitvulling gebruik jij?

180°C
12 min

Ingrediënten

https://steensma.com/nl/recepten/fruitbeignets


Korstdeeg
Frucaps fruitvulling, naar keuze

InstructiesAfdrukkenDownload PDF

1. Rol korstdeeg uit op 1.5 mm en geef met de achterkant van een gekartelde
steker van 8 cm Ø aan op het korstdeeg waar de vulling moet komen.

2. Maak het korstdeeg licht vochtig.
3. Schep hier met een ijsknijper 40 gram Frucaps fruitvulling naar keuze op en rol

hier een plak korstdeeg overheen.
4. Druk het deeg goed aan rondom de vulling en steek de beignets dan uit.
5. Plaats de beignets in de vriezer en frituur ze bevroren gedurende 12 minuten in

olie van 180°C.
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