Weesperkoffie-moppen
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Weesperkoffie-moppen

Een heerlijke variant op de traditionele Weespermop. Hier wil je er meer van!

ca. 220°C
ca. 15 min

Ingrediénten
2.000 gram Damco amandel weespermop/ Brussels banket

170 gram Heel ei
15 gram Oploskoffie

InstructiesAfdrukkenDownload PDF

Slap de koekjesspijs af met het ei.

Werk de oploskoffie door de koekjesspijs.

Rol hier pillen van en rol ze door het amandelschaafsel.

Snijd de pillen in stukjes en laat ze ca. 2 uur drogen voor het bakken.
Bak met weinig vloerwarmte.
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